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♦ZOOM勉強会のご案内♦

勉強会のお申込は
左記のQRコードより
お申込いただくか、

営業担当まで
お申込み下さいませ。

🌸ファスティングのご案内🌸

・6月13日(火) 14:00～15:30
インナーケアに欠かせない

「ファストザイムシリーズ＆ファスティング」

・6月27日(火) 14:00～16：00
身体に優しい

「総合カタログ 全商品勉強会」

竹焼き塩「匠」販売終了のお知らせ

気付いたらもう6月。年が明けて早いもので半年が経ちます。

6月といえば多くの方が【梅雨シーズン】と思い浮かべるの

ではないでしょうか？そして梅雨による体調不良…。原因が

分からず、毎年同じような症状に悩まされている人も多いは

ず。実は、この梅雨に起こる不調の原因の多くは長雨による

“湿気”の可能性があると考えられます。外からの「雨による

湿気」の影響は身体に余分な水がたまる原因になり、余分な

水分は身体のあちこちに溜まりやすく、むくみや頭痛、めま

い、食欲不振など、さまざまな症状を引き起こします。さら

に、“過剰な湿気は胃腸を弱らせる”と考えられています。湿

気の多い環境にいる日本人の胃腸は弱くなりやすく、そのた

め昔から胃腸に優しい淡味の和食が浸透し根付いたとも言わ

れています。胃腸が弱くなると全身の水の巡りはさらに悪く

なり、ますます湿気やすい身体になります。そこで対策とし

て酵素ファスティングの実施がおすすめです！！酵素ファス

ティングを実施することで、常に働き続けて疲れた内臓を休

ませ、代謝をきちんと働かさせ、再生・解毒・排出といった

本来の働きに導いてくれます。体内に蓄積された毒素と雨に

よる湿気の影響でたまった余分な水分を排出して、今年の梅

雨を乗り切りましょう。

＼ 梅雨シーズンの体調不良対策に！ ／

回復食などセットになった
ファスティングセットのご
利用がおすすめです★

・脂肪燃焼

・免疫力の回復

・デトックス

・血液の浄化

・肝臓の浄化

・活力の回復

・味覚の正常化

・思考能力の向上

・肺の浄化

・腸の洗浄

ファスティングによって起こる身体の変化や
仕組みを理解し、その正しい知識を身に付け
たい方は酵素ファスティングアドバイザー
Web資格取得講座の受講がおすすめです★

お申込みはこちらから☞

発売以来ご愛顧いただいております竹焼き塩「匠」につきまして、製造上の都合で

長期欠品となっておりましたが、製造を再開することが難しく、そのまま販売を終

了させていただく運びとなりました。

皆様のご厚情に心より感謝申し上げますとともに、販売終了によりご迷惑をおかけ

しますことを深くお詫び申し上げます。

「匠」と「極」の違いについて、同じ塩を竹筒に詰めて1週間焼いたものですが、

匠は800℃で焼いております。匠は竹炭が混ざった灰色のお塩となり、まろやかな

味が特徴です。極はさらに高温の1,000℃で焼くことで、体のサビをとる酸化還元

力が非常に高くなっています。

こちらの竹焼き塩「極」については引き続き販売してまいりますので、今後とも変

わらぬお引き立てのほど、よろしくお願い申し上げます。

※竹焼き塩「匠」のみ
販売を終了させて頂き
ます。
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